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BAKEN

SWIATECZNE SPOTKANIA

Swiezo wypiekany chleb, puszyste masto,
wyjatkowe potgczenie naturalnych sktadnikow.

Tylko tyle i az tyle wystarczy, abySmy mogli stworzy¢
dla Twojej firmy spotkanie sSwigteczne.

Comfort food, swigteczne klasyki

W naszej odstonie i pachngce wypieki.

A to wszystko w naszym wyjgtkowym wnetrzu

przy Zurawiej lub w Browarach Warszawskich.

BAKEN Zurawia 6/12 | kontakt: dominika@baken.pl

BAKEN Browary Warszawskie | kontakt: justyna@baken.pl
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SET MENU |
149 zt netto

dania serwowane w stét, idealne do podziatu

SEONE PRZYSTAWKI
5 pozyciji do wyboru:

+  Rozowy Gravlax z tososia z Wysp Owczych z sosem maslankowym, olejem
koperkowym i zielonymi liSémi
+ Podwedzany Matias holenderski z koprem i szalotka w oleju Inianym
« Pastéis de Bacalhau — krokiet ziemniaczany z poledwicg z dorsza z sosem tatarskim BAKEN
«  Brioche BAKEN z paté z watrobki drobiowej z korzenna konfiturg sliwkowa i fenkutem
«  Pieczony rostbef wotowy z dunskg remuladg i prazonymi kaparami
* Risotto truflowe z grzybami i serem Emilgrana
* Pierogi z pieczong dynig, wedzonym twarogiem, palonym mastem
z szatwig i kwasng Smietang
* Burrata od Bianca mozzarella z pieczonymi burakami,
orzechami wtoskimi i dressingiem z miodu czosnkowego
+  Chrupigce ziemniaczki z majonezem truflowym i serem Emilgrana

Dodatkowo w cenie: pieczywo BAKEN z puszystym mastem z Jasienicy

SEODKIE
2 pozycje do wyboru:

- Swigteczne Magdalenki oblane czekolada
+ Krem z sernika baskijskiego z korzenng konfiturg sliwkowa i kruszonkg na palonym mastem
«  Wilgotne ciasto czekoladowe z kremem angielskim i sosem wisniowym na wisnidwce

A
BAKEN

TECZNE SPOTKANIA

Podane ceny sg cenami netto. Do koricowego rachunku doliczamy 12% serwisu kelnerskiego.



SET MENU Il
189 zf netto

przystawki i desery serwowane w stét, idealne do podziatu
dania gtowne do wyboru

SEONE PRZYSTAWKI
5 pozycji do wyboru:

+  Rodzowy Gravlax z tososia z Wysp Owczych z sosem maslankowym, olejem
koperkowym i zielonymi lis¢mi
+ Podwedzany Matias holenderski z koprem i szalotkg w oleju Inianym
- Pastéis de Bacalhau - krokiet ziemniaczany z poledwica z dorsza z sosem tatarskim BAKEN
«  Brioche BAKEN z paté z watrobki drobiowej z korzenng konfiturg sliwkowa i fenkutem
«  Pieczony rostbef wotowy z dunska remulada i prazonymi kaparami
» Pierogi z pieczong dynig, wedzonym twarogiem, palonym mastem
z szatwig i kwasng $mietang
+  Burrata od Bianca mozzarella z pieczonymi burakami,
orzechami wioskimi i dressingiem z miodu czosnkowego
+  Chrupigce ziemniaczki z majonezem truflowym i serem Emilgrana

DANIA GLOWNE
2 rodzaje do wyboru na grupe, 1 danie na osobe:

+ Risotto truflowe z grzybami, serem Emilgrana i koprem

+  kosos z Wysp Owczych z sosem musztardowym z kawiorem, kremowym
puree ziemniaczanym i pieczonym kalafiorem w przyprawie Berbere

- Poledwica z dorsza z puree kalafiorowym, sosem beurre blanc z li§émi szpinaku
na masle czosnkowym i szczypiorkiem

«  Piers z kaczki z sosem zurawinowym i mini kluskami slgskimi w sosie pieczeniowym

SEODKIE
2 pozycje do wyboru:

- Swiateczne Magdalenki oblane czekolada
+  Krem z sernika baskijskiego z korzenng konfiturg sliwkowa i kruszonkg na palonym mastem

+  Wilgotne ciasto czekoladowe z kremem angielskim i sosem wisniowym na wisniéwce

Podane ceny sg cenami netto. Do koricowego rachunku doliczamy 12% serwisu kelnerskiego.



SET MENU Il
239 zt netto

przystawki i desery serwowane w stét, idealne do podziatu \&
zupy oraz dania gtdwne do wyboru L

SEONE PRZYSTAWKI
6 pozycji do wyboru:

+ Rozowy Gravlax z fososia z Wysp Owczych z sosem maslankowym, olejem

koperkowym i zielonymi lisémi

Podwedzany Matias holenderski z koprem i szalotkg w oleju Inianym

Pastéis de Bacalhau - krokiet ziemniaczany z poledwica z dorsza z sosem tatarskim BAKEN
«  Brioche BAKEN z paté z watrobki drobiowej z korzenna konfitura sliwkowa i fenkutem
«  Pieczony rostbef wotowy z duniska remuladg i prazonymi kaparami

Pierogi z pieczong dynig, wedzonym twarogiem, palonym mastem

z szatwig i kwasng Smietang

Burrata od Bianca mozzarella z pieczonymi burakami,

orzechami wtoskimi i dressingiem z miodu czosnkowego
+  Chrupigce ziemniaczki z majonezem truflowym i serem Emilgrana

ZUPA
1 do wyboru:

«  Consommé grzybowe, z marynowanym zoéttkiem i makaronem soba
Barszcz czerwony z krokietem ziemniaczanym z kapustg i grzybami

DANIA GLOWNE
2 rodzaje do wyboru na grupe, 1 danie na osobe:

Risotto truflowe z grzybami, serem Emilgrana i koprem
tosos$ z Wysp Owczych z sosem musztardowym z kawiorem, kremowym puree ziemniaczany
i pieczonym kalafiorem w przyprawie Berbere
+  Poledwica z dorsza z puree kalafiorowym, sosem beurre blanc z lisémi szpinaku
na masle czosnkowym i szczypiorkiem
Piers$ z kaczki z sosem zurawinowym i mini kluskami $laskimi w sosie pieczeniowym

SEODKIE
2 pozycje do wyboru:

Swigteczne Magdalenki oblane czekolada
Krem z sernika baskijskiego z korzenna konfiturg sliwkowa i kruszonka na palonym mastem
+  Wilgotne ciasto czekoladowe z kremem angielskim i sosem wisniowym na wisnidwce

Podane ceny sa cenami netto. Do koricowego rachunku doliczamy 12% serwisu kelnerskiego.

SWIATECZNE SPOTKANIA

a * " &



OPEN BAR

UZUPEENIANY PRZEZ TRZY GODZINY

SET | - 89 zt netto

*  Wino z dzbana

* Napar imbirowy

« Kawa przelewowa z mlekiem roslinnym lub krowim bezlaktozowym
+  Woda

SET Il - 139 z} netto

+  Wino z dzbana

«  Wodka

+  Wodka sour

* Napar imbirowy

« Kawa przelewowa z mlekiem roslinnym lub krowim bezlaktozowym
* Lemoniada z lipy

+  Woda

SET Il - 229 zi netto

+  Wino butelkowane (2 rodzaje)

«  Wodka

+  Whisky

+ 3 koktajle (Dry Martini, Gin&Tonic, Aperitivo)

* Napar imbirowy

« Kawa przelewowa z mlekiem roslinnym lub krowim bezlaktozowym
* Lemoniada z lipy

+  Woda

Podane ceny sa cenami netto.
Do koncowego rachunku doliczamy 12% serwisu kelnerskiego.




