
napoje

kawa przelew
dolewka
mleko owsiane
kawa przelew na mleku skondensowanym
cascara

15
  7
  3
18
12

herbata
napar imbirowy z konfiturą owocową

sok świeży z pomarańczy
lemoniada z lipy
cascara sour
woda Perlage 700 ml

18
19

19
16
14
16

*dla grup powyżej 6 osób doliczamy serwis w wysokości 10%

chleb | masło | śniadanie

od 17:00

WIECZORY palona brukselka, sos z sera Emilgrana, płatki chili, koperek

gratin ziemniaczane, sos beszamelowy, ser Emilgrana, szczypiorek

burrata z pieczoną dynią, sos z rokitnika, olej chili, pistacje, koperek

tatar wołowy z grillowaną papryką, harissa, prażona szalotka, majonez

anchovies, kolendra

pieczony kalafior, jogurtowy sos tahini, olej chili, okruszki BAKEN, zioła od Majlertów

chamski hot dog ekologiczna parówka z Roztocza, bułka BAKEN, remulada, ogórki,

majonez chili, prażona cebulka, szczypiorek

mięso z rosołu 2.0 gotowana wołowina, bulion wołowy, ziołowa salsa, czerwona

cebula, bazylia

BFC (BAKEN Fried Chicken) smażony kurczak, kremowy sos pomidorowy

z masłem orzechowym, szczypiorek

risotto grzybowe leśne grzyby smażone na maśle, miso, koperek

dodaj

zielone liście, sezonowe dodatki, magiczny dressing

ćwiartka chleba chleb BAKEN, puszyste masło z Jasienicy, płatki soli Maldon

chrupiące ziemniaczki ziemniaki, majonez chipotle, Emilgrana, szczypiorek

słodkie

bread brûlée, bread pudding, tonka, crème pâtissière, karmel

gruszka w winie, krem mascarpone, syrop szafranowy, maślana kruszonka

sery zagrodowe od Pawła Rudzińskiego, konfitura porzeczkowa
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%

mimosa Prosecco, sok pomarańczowy
bąble 09 Rive di Miane / Borgo Molino Prosecco DOCG Extra Brut / 2023 / 11,5%

więcej pozycji znajdziesz w naszej karcie win

0%
  
zdrowe prosecco                woda gazowana, ocet Olini
kombucha kieliszek
wino Ein Zwei Zero / Leinz / riesling / 0%
   

 

28
25/120

12
16
25/145



drinks

batch brew coffee
batch brew refill
oat milk 
batch brew coffee with condensed milk 
cascara 

15
  7
  3
18
12

tea
ginger infusion with fruit jam
 
fresh juice glass 
homemade lemonade
 cascara sour
Perlage water 700 ml

18
19

19
16
14
16%

mimosa Prosecco, orange juice
sparkling 09 Rive di Miane / Borgo Molino Prosecco DOCG Extra Brut / 2023 / 11,5%

you can find more in our wine card

0%
 
healthy prosecco                sparkling water, Olini vinegar
kombucha glass
wine Ein Zwei Zero / Leinz / riesling / 0%

 

28
25/120

12
16
25/145

*for groups of more than 6 people we add 10% service fee

chleb | masło | śniadanie

from 5 pm

EVENINGS charred brussels sprouts, Emilgrana cheese sauce, chili flakes, dill

potato gratin, béchamel sauce, Emilgrana cheese, chives

burrata with roasted pumpkin, sea buckthorn sauce, chili oil, pistachios, dill

beef tartare with grilled pepper, harissa, roasted shallots, anchovy mayo, cilantro

roasted cauliflower, tahini yogurt sauce, chili oil, BAKEN crumbs, herbs from Majlerts

"chamski" hot dog organic sausage from Roztocze, BAKEN bun, remoulade, pickles,

chili mayo, crispy onions, chives

meat from broth 2.0 slow-cooked beef, beef broth, herb salsa, red onion, basil

BFC (BAKEN Fried Chicken) fried chicken, creamy tomato sauce with peanut butter,

chives

mushroom risotto wild mushrooms fried in butter, miso, dill

add

green leaves, seasonal toppings, magical dressing

quarter of bread BAKEN bread, fluffy butter from Jasienica, Maldon sea salt flakes

crispy potatoes potatoes, chipotle mayo, Emilgrana, chives

sweet

bread brûlée, bread pudding, tonka bean, crème pâtissière, caramel

pear in wine, mascarpone cream, saffron syrup, buttery crumble

farm cheeses from Paweł Rudziński, blackcurrant jam
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