
ćwiartka chleba z puszystym masłem z Jasienicy i płatkami soli Maldon

zielone liście z sezonowymi dodatkami i magicznym dressingiem
 
arancini truflowe z Emilgraną / 3 szt 

straciatella ze szparagami, straciatella od Bianca Mozzarella,
szparagi od Majlertów, pesto, zioła

tatar wołowy z żółtkiem wołowina z Podkarpacia, korzeń chrzanu,
tarte suszone żółtko, majonez z czosnku niedźwiedziego

fasola duży Jaś, emulsja maślana, chili, emilgrana, estragon

mini kopytka, emulsja z jarmużu i bazylii, okruszki baken

chamski HOT DOG, remulada, piklowane ogórki, majonez chili, prażona cebulka, 
szczypiorek
 
palony bakłażan, glazura sojowa, orzechowy sos miso, syczuański olej chili, 
kolendra i tajska bazylia

köttbullar klopsiki wołowe, pieczeniowy sos umami, kremowe puree ziemniaczane, 
konfitura z żurawiny, koperek

cezar BAKEN, kurczak kukurydziany ze skórą, sałata rzymska, grzanki baken, 
Emilgrana 

słodkie

mus czekoladowy, pralina orzechowa z kawą
 
bananowa tarta tatin, krem chantilly, gorzka czekolada

sery zagrodowe od Pawła Rudzińskiego z konfiturą porzeczkową

kombucha kieliszek
sok świeży z pomarańczy
lemoniada z lipy
cascara sour
woda Perlage 700 ml
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chleb | masło | śniadanie

od 17:00
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non-alcoholic
 
non-alcoholic whisky
gin & tonic 0% 
ein zwei zero leinz / Niemcy / riesling / 0%

*dla grup powyżej 6 osób doliczamy serwis w wysokości 10%
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WIECZORY

kawa przelew
dolewka
mleko owsiane
kawa przelew na lodzie
kawa przelew na mleku skondensowanym
cascara  
herbata              
napar imbirowy z konfiturą
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a quarter of bread with fluffy butter from Jasienica and Maldon salt flakes

green leaves with seasonal additions and magical dressing

truffle arancini with Emilgrana / 3 pcs

straciatella with asparagus straciatella from Bianca Mozzarella,
asparagus from Majlerts, pesto, herbs

beef tartare with egg yolk beef from Podkarpacie, horseradish root,
grated dried egg yolk, bear garlic mayonnais

large Jaś beans, butter emulsion, chili, emilgrana, tarragon

mini dumplings, kale and basil emulsion, baken crumbs

„chamski” HOT DOG, remoulade, pickled cucumbers, chili mayonnaise, 
roasted onion, chives

roasted eggplant, soy glaze, nut miso sauce, Sichuan chili oil, coriander 
and Thai basil

köttbullar beef meatballs, umami roast sauce, creamy potato puree,
cranberry jam, dill

caesar BAKEN, corn chicken with skin, romaine lettuce, Baken croutons, 
Emilgrana cheese

sweet

chocolate mousse, nut praline with coffee

banana tart tatin, chantilly cream, dark chocolate

farm cheeses from Paweł Rudziński with currant jam

chleb | masło | śniadanie

from 5 pm
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non-alcoholic
 
non-alcoholic whisky
gin & tonic 0% 
ein zwei zero leinz / Niemcy / riesling / 0%

*for groups of more than 6 people we add 10% service fee
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EVENINGS

batch brew coffee
batch brew refill
oat milk 
iced batch brew coffee
batch brew coffee with condensed milk 
cascara 
tea 
hot ginger brew
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kombucha glass
 fresh juiceglass 
homemade lemonade
 cascara sour
water Perlage 700 ml
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